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Biduzi
Danke, dass dv dich fir unsere Produkfe inferessierst.

Durch  deine UnTersTuszq schenkst du unseren Tieren

ein glickliches Leben am Hof. :-)

Warom soll man sich fir unsere Produkte entscheiden

% 100 % Biofiitterung, keine synthetischen Aminoséuren, Bio-Krauter

und Bio-Gewdrze sorgen fir beste Gesundheit und Fleischqualitat.

% Beste Fleischqualitat: 40% mehr Omega 3 Fettsauren 60%
weniger Omega 6 Fettsauren. Bio-Schweinefleisch schrumpft in der
Pfanne weniger durch langsameres Wachstum und artgerechte
Futterung. In der intensiven konventionellen Landwirtschaft fuhrt die
Zucht von mageren, schnell wachsenden und stressanfélligen Linien zu
EinbuB3en in der Fleischqualitdt: Das Fettgewebe wird weich und lagert

vermehrt Wasser ein.

% Unsere Mastschweine haben 4-mal so viel Platz, als konventionell
gehaltene Tiere. Sie haben immer Auslauf ins Freie - 365 Tage im
Jahr.

% 1 Zuchtschwein hat bei uns zirka 2000m2 auf der Weide zur

Verfiigung - im Sommer und im Winter.

< Einstreu mit Stroh und Laub - somit wird das naturliche

Wihlverhalten des Schweines ermoglicht.

% Durch Mist und Kompost wird die Bodenfruchtbarkeit und der
Humus erhoht, dadurch mehr Bindung von CO: aus der Luft (keine
Gullewirtschaft).



Biduzi
< Das Futter fur unsere Bio-Tiere stammt fast ausschlieBlich von

unserem Betrieb und wird auch bei uns gereinigt und gelagert (keine

Vermischungsgefahr mit konventionellem Futter).

% Unsere Schweine bekommen Gras, Heu und Silage - langsameres

Wachstum und mehr Gesundheit.

% 2 Projekte der Boku Wien von 2012 und 2014 (Bio-
Schweinehaltung in Osterreich bzw. EU- Lander) bestatigen, dass wir

zu den fihrenden Betrieben in der Tiergesundheit zdhlen!

% Unsere Bio-Tiere sind dem Wetter immer ausgesetzt, daher bleiben
sie gesund.

% Bei Hitze gibt es flr unsere Zuchtschweine eine
Schlammbadewanne, fir unsere Mastschweine eine

Schweinedusche.

% 50% weniger Stromkosten aufgrund unserer Haltung (keine
Klimatisierung der Stalle, keine beheizten Ferkelnester und

Heizmatten), somit weniger Belastung fur die Umwelt.

% Wir beziehen 100% Okostrom von unserer PV Anlage und aus dem
Netz.

< Du forderst den Verzicht von: Gentechnik, chemische

Dingemittel, Pestizide, Monokulturen, Tierleid.

% Du forderst hingegen: Artenvielfalt (2010 Pflanzung von 1 km
Hecke), Mischkultur am Acker mit Kleeuntersaaten bzw. Leindotter
(zur Olerzeugung), Tierwohl und das 365 Tage im Jahr.

% Wir arbeiten mit einem regionalen und kleinen Schlachtbetrieb

zusammen (weniger Stress, kurzer Transportweg)

% Ferkelkastration wird vom Tierarzt durchgefihrt. 100%ige
Schmerzausschaltung (Narkose)

% Auszeichnung: Umwelt-Juwel 2022 unserer Marktgemeinde.



5eﬁellunq direkt bei ung

Bio - Speck

Bio - Fleisch Bio - Wurst
Karree 18,00€ | 19,00€ Hauswurst 19,00 €
Schopf 19,00 € % 20,00 € Hauswurst mit Kase 21,00 €
Bauch 1500 € _ch)’ 16,00 € Krduterbunkerl 22 00 €
SchnitzZl 20,00 € &| 22,00 € Kdarntner 28,00 €
Schulter 16,00 € Ciliwurzerl 30,00 €
Ripperl 12,00 € Kabanossi 25,00 €
Stelze 9,00 € Kantwurst 23,00 €
Innereien 5,00 € Cevapcici 20,00 €
Knochen 5,00 € Burger Patties 21,00 €
Haxerl 5,00¢€ Knacker 17,00 €
Faschiertes 13,50 € Frankfurter 17,00 €
Gulasch geschnitten 17,00 € Bernerwurstel 23,00 €
Lungenbraten 29,00 € Bratwurst 17,00 €
Schweinebacken 2500 € Debrecziner 17,00 €
Rollschinken 30,00 € Kasekrainer 18,00 €
Krainer 17,00 €
Weillwurst 17,00 €
kg-Preise (ausgenommen Eier) Leberkase 17,00 €
Leberkdse mit Kase 19,00 €
Abholung oder +10 € Versand Karreeschinken 26,00 €
Versandkostenfrei ab 200 € Waldviertler Schinken 28,00 €
Extrawurst 17,00 €
Salami 17,00 €

Karreespeck 30,00 €
Schopfspeck 30,00 €
Bauchspeck 27,00 €
Schulterspeck 30,00 €

Bio - Eier
10er Schachtel 4,50 €
6er Schachtel 3,00 €
10er Schachtel Ostereier 6,00 €

Bio - Produkte

Leberwurst im Glas
Schweineschmalz
Grammelschmalz

Leberpastete

Verhackertes

35,00 €
25,00 €
30,00 €
35,00 €
35,00 €



